
菜单 富贵满堂宴 1200元
“解先生”时尚川菜，在川菜麻辣浓香

的基础上，兼容豫菜风味和多种时尚流行
元素，适合中原人的口味。

特色菜：清蒸鲈鱼、木桶水滑肉等。
包房预订情况：
除夕晚上仅余一间小包，可容8~10

人，大厅
初一中午大厅还有两桌
初二中午已全部预订满
初一、初二晚上还有部分 8~10 人

包房未预订

又一村解先生

眼看年关将至，年夜饭大戏又将再一次上演。随着人们生活水平的不断提高，去饭店吃年
夜饭早已不是什么稀罕事。那么，今年年夜饭又有哪些好吃的呢？记者就带大家一起去瞧瞧。

记者连日走访了郑州多家酒店，发现大多数酒店的年夜饭预订依然在如火如荼地进行着。陇海路一
家酒店的负责人刘女士说，他们这里初一、初二中午的包间已经全部被预订，连大厅也只剩部分小桌。

“之前除夕的预订被取消了不少，但如今也基本只剩下大厅了。”刘女士说，今年虽然由于除夕不
放假，好多原先预订过的市民都取消了除夕的包间，但越靠近年关，预订的人也就越来越多，基本已经
没有位置。

然而，也有饭店情况特殊，要到春节前一周才接受预订。舒来喜饭店的负责人告诉记者，由于他
们的包间数量较少，所有的年夜饭预订都集中在年前一周的时间内，而菜单和菜价也都未定。

据了解，今年大部分酒店的年夜饭价格都出现了不同程度的上涨，涨幅约为15%左右。“今年人工
和材料成本都在上涨，所以年夜饭涨价也在所难免，不过涨幅都不大。”刘女士说。
记者 刘凌智 实习记者 谢君锐

招牌年夜饭

猫腻一 菜量偷工减料大盘变小盘
目前郑州大中酒店年夜饭每桌的价

格大多在 600 到 2000 元。在预订时，大
多数餐馆会收取200元左右的定金，同时
会给消费者出具一张菜单，上面写明每
桌的菜品数量，包括几道凉菜、几道热
菜，详细一些的则标注了每道菜肴的名
称和价格。不过，每道菜肴的主料、配料
分量究竟有多少，在菜单上看不出来。

猫腻二“时价”成幌子点菜藏玄机
不少消费者在预订年夜饭时有过这

样的经历，即拿到手的菜单上经常出现
“时价”两个字，尤其是海鲜、水产品等一
些价格波动较大的菜品。对于时价到底
是多少，餐馆通常会表示目前还不清楚，
看当天进价而定。

时价相当于没有标价，意味着餐
馆可以随时变更价格。而标着时价的

菜到底需要多少钱，只有到吃年夜饭
的当天才能知道。消费者在菜价不明
确的情况下预订年夜饭，如果遇到不
良 商 家 打 着 成 本 上 涨 的 幌 子 变 相 涨
价，吃亏的就是消费者。

猫腻三 餐馆突然涨价要退定金难
不少消费者在预订年夜饭时，只是

预订了位置，餐馆没有确定具体菜单
和报价，或者消费者只与餐馆进行了
价格和菜品的口头约定，付了定金，
餐馆仅出具一张收据。临到过年时，
餐馆通知消费者，因为年底菜价、原
料都涨了，因此双方约定好的餐费价
格要涨价，如果消费者想退定，定金
则要不回来。而且即使餐馆退还了定
金，到这个时候能否再订到合适的年
夜饭也是个问题。消费者多半是忍气
吞声，不予追究。

提防这些“猫腻”吃上顺心年夜饭

河南成务律师事务所的王斌律师说，每年关于年夜饭的纠纷都非常多。
问题主要集中在价格虚高，私自提价，数量、规格与预订不符等方面。为
了让大家能够吃上顺心的年夜饭，我们一起来看看年夜饭预订中的那些
猫腻，提早防范。

预订年夜饭之提醒1
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热菜

野生菌汤 米酒元宵汤羹
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